
Menüplan 16. bis 22. Dezember 2024    =Wunschmenu 

MONTAG 
16.12 

DIENSTAG 
17.12 

MITTWOCH 
18.12 

DONNERSTAG 
19.12 

FREITAG 
20.12 

SAMSTAG 
21.12 

SONNTAG 
22.12 

 
Champignon- 
cremesuppe 

 
Selleriesuppe 

 
 

 
Linsensuppe 

 
Gemüsecremesuppe 

 

 
Hausgemachte  
Rindsbouillon 

 

 
Brotsuppe  

mit Kümmel 

 
Griesssuppe 

* * * * * * * 
 

Coq au vin blanc 
mit Spätzli 

und Broccoli 
 

 
Siedfleisch 

Meerrettichsauce 
mit Salzkartoffeln  
und Dörrbohnen 

 

 
Saltimbocca  
vom Schwein 
 an Marsalajus 

 mit Risotto 
und Pfälzer Rüben 

 
 

 
Lasagne 

mit Rindfleisch  

 
Pochiertes  

Schollenfilet 
(NO Pazifik) 

mit Safransauce 
Butterreis 

und Blattspinat 
 

 
Lammragout 
mit Farfalle 

und Bodenrüben 
 

 
Schweins Cordon bleu 

mit Pommes frites 
und Bohnen 

 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Vegetarisches 
Geschnetzelte 

 an Weissweinsauce 
mit Spätzli  

und Broccoli 

Eier an Senfsauce 
mit Salzkartoffeln  
und Dörrbohnen 

 
 

Quornschnitzel 
an Marsalajus 

mit Risotto 
und Pfälzer Rüben 

 

Gemüselasagne Gefüllte Zucchetti 
mit Safransauce 

Butterreis 
und Blattspinat 

 

Tofuragout 
an Rosmarinsauce 

mit Farfalle 
und Bodenrüben 

 

Auberginen  
Codon bleu 

mit Pommes frites 
und Bohnen 

 
* * * * * * * 

 
Brownie 

 
 
 

 
Panna Cotta 

an Himbeersauce 

 
Ananassalat 

mit Zitronenmelisse 

 
Aprikosenkompott 

mit Vanillequarkhaube 

 
Süssmostcreme 

 
Läckerliglace 

mit Glühweinsauce 
 

 
Karamellköpfli 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Zwei Silserli 
mit Schinken und Käse 

Randensalat 

 Gerstenbrätlinge 
an Kräutersauce 

gedämpfte Tomate 

Weihnachtsfeier /  
Zwetschgenwähe 

Wienerli mit Senf  
und Kartoffelsalat 

Weihnachtsfeier /  
Zwetschgenwähe 

Käseteller 
mit Gschwellti 

Kirschenquarkknödel 
mit Vanillesauce 

 

 

  

 

Mittagshit: Kutteln an Weissweinsauce mit Peterlikartoffeln und Tagesgemüse 

Abendhit: Frikadelle mit Senf und Brötchen  

Abend-Monatshit: Griessknödel mit Aprikosenfüllung und Marzipansauce  

Vorspeise: auf Wunsch gerne Salat als Alternative 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. Betreffend Allergenen und Inhalts-

stoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

 

Tagesmenu  1-Gang  CHF 20.00 
Tagesmenu  2-Gang CHF 24.00 

Tagesmenu  3-Gang CHF 27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang CHF 32.00 

 

Alle Preise in CHF. inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 


