
Menüplan 18. bis 24. November 2024 
MONTAG 

18.11 
DIENSTAG 

19.11 
MITTWOCH 

20.11 
DONNERSTAG 

21.11 
FREITAG 

22.11 
SAMSTAG 

23.11 
SONNTAG 

24.11 
 

Sauerkrautsuppe 
 

Asiatische 
Gemüsebouillon 

 

 
Brotsuppe mit Sprinz 

 
Linsensuppe 

 
Bouillon 

mit Backerbsen 

 
Gemüsecreme-

suppe  

 
Selleriesuppe 

* * * * * * * 
Basler  

Rindsgeschnetzeltes 
Biersauce 
Papardelle 
Zucchetti 

 

Pojarskisteak 
an Jus 
Rösti 

Kürbisgemüse  
 

Moussaka  
(Auflauf mit Hackfleisch 
Kartoffeln, Auberginen 
und Feta überbacken) 

Orientalisches  
Lammragout  

mit Aprikosen 
Bulgur  

Gebackener 
Blumenkohl 

Sautiertes Zanderfilet 
(RU) 

Kafir- 
Limettenblattsauce 

Venerereis 
geschmorter Brüsseler 

Agnolotti 
mit Feige 

 und Pecorino 
Thymiansauce 
Wildschwein- 

schinkenstreifen (AU) 

Glasierte Kalbsschulter 
Rahmsauce 

Gnocchi 
Broccoli 

oder 

 
oder 

 

oder 

 
Oder 

 
Oder 

 
oder 

 
oder 

 
Vegigeschnetzeltes 

Biersauce 
Pappadelle 
Zucchetti 

 

Rösti 
mit Spiegelei 

Kürbisgemüse 

 
Vegetarisches 

Moussaka 
 

Falafel 
mit Joghurtdip 

Bulgur  
gebackener Blumen-

kohl 
 

Paniertes  
Seitanschnitzel 

Kafir- 
Limettenblattsauce 

Venerereis 
geschmorter Brüsseler 

Agnolotti 
mit Feige  

und Pecorino 
Thymiansauce 

Gnocchi 8al forno9 
(mit Käse überbacken) 

Broccoli 

* * * * * * * 
Creme Caramel Obstsalat Griechischer Joghurt  

mit Honig  
Apfelstreuselkuchen 

mit Salzkaramel  
Rotweinbirne Mangosorbet Läckerlimousse 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Haferbrei  
mit Zimtzucker 

und  
Zwetschgenkompott 

Hörnliauflauf 
mit Tomatenrahm-

sauce 

Geräuchertes 
Forellenfilet 

mit Preiselbeer- 
Meerettichschaum  

Crêpes mit Schinken  
und Käse gefüllt 

Baselbieter 
Kirschbrottorte 

Wurst-Käsesalat 
garniert 

 

Apfelwähe 

 
 

  

 

Mittagshit: Penne al Ragù di Mailale Sfilacciato (mit Ragout aus gezupftem Schweinefleisch) 

Abendhit: Pilzschnitte mit Spiegelei 

Abend-Monatshit: Kürbiswähe an einem Salatbouquet 

 

Vorspeise: auf Wunsch gerne Salat als Alternative 

 

Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern nicht anders vermerkt,  

verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren. 

Betreffend Allergenen und Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 
 Alternativen fürs Abendessen:  
Restaurant Le S I Erlenmattstrasse 7 I 4058 Basel  
061 319 30 08 Reservation erwünscht  
erlenmatt@senevita.ch I erlenmatt.senevita.ch  
Öffnungszeiten MO – SO 9.30 – 18.00 Uhr  
Tagesmenü 2-Gang CHF 24.00  

Tagesmenü 3-Gang CHF 27.00 


