
Menüplan 24. bis 30. März 2025      =Wunschmenu 

MONTAG  
24.03. 

DIENSTAG 
25.03. 

MITTWOCH 
26.03. 

DONNERSTAG 
27.03. 

FREITAG 
28.03 

SAMSTAG 
29.03. 

SONNTAG 
30.03. 

 
Fenchelcremesuppe 

 
Geflügelbouillon 

mit Gemüsestreifen 

 
Weissweinsuppe  

mit Kerbel 

 
Linsensuppe 

 
Gemüsecremesuppe 

 
Bouillon 

mit Backerbsen 

 
Selleriesuppe 

mit Meerrettich 

* * * * * * * 
 

Rippli 
mit Senf 

Schnittlauchkartoffeln 
und Sauerkraut 

 
Gebratenes 
Pouletbrüstli 

Zitronenthymiansauce 
mit Kravättli 

und Ofenblumenkohl 

 
Rindslasagne 

mit Tomatensauce 

 
Jenzers  

Bärlauchbratwurst 
an Zwiebelsauce 

Kartoffelstock 
und Vichykarotten 

 
Gebratenes 

Lachsschnitzel* 
an Nollypratsauce 
mit Safranrisotto 

und gedämpfte Tomate 

 
Hausgemachter 

Hackbraten 
an Rotweinjus 

mit Gnocchi 
und Bohnen 

 
Kalbsragout 

vom Baselbieter 
Vollmilchkalb 

 mit Spätzli 
und Erbsen 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Spiegelei 
Schnittlauchkartoffeln 

und Sauerkraut 

Gebratenes 
Quornschnitzel 

Zitronenthymiansauce 
mit Kravättli 

und Ofenblumenkohl  

Vegilasagne 
mit Tomatensauce 

 

Gerstenbrätling 
an Zwiebelsauce 

Kartoffelstock 
und Vichykarotten 

Gebratener Paneerkäse 
an grober Senfsauce 

mit Safranrisotto 
und gedämpfte Tomate 

Hausgemachter 
Gemüsebraten 
an Rotweinjus 

mit Gnocchi 
und Bohnen 

 
Seitangeschnetzeltes 

Spätzli 
und Erbsen 

* * * * * * * 
 

Gebrannte Creme 
 

Erdbeerquarkcreme 
 

Ananas  
mit Rum mariniert 

Rüeblikuchen 
 

Bayrische Creme 
 

Vanillecornet 
 

Mangosorbet 
 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Käsetortellini 
an Kräutersauce  

 

Pfannkuchen 
mit Aprikosenconfit 

Pouletflügeli 
mit Kartoffelsalat 
und Cocktailsauce 

Süsse Griessschnitte 
mit Waldbeerensauce 

Baselbieter 
Kirschbrottore 
an Zimtsauce 

Käseschnitte 
mit Schinken  

und Birne 

Café Complet 

 

 

  

 

 

Mittagshit: Kalbskopf an Weissweinsauce mit Butterkartoffeln und Tagesgemüse 

Abendhit:  Französisches Omelette mit Käse, garniert   

Vorspeise:  auf Wunsch gerne Salat als Alternative 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch, Fisch und Backwaren (*NO). Betreffend Allergenen und 

Inhaltsstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal, welches Ihnen gerne Auskunft gibt. 

 

 
Tagesmenu 1-Gang CHF 20.00  
Tagesmenu 2-Gang CHF 24.00  
Tagesmenu 3-Gang CHF 27.00  
Sonntagsmenu 3-Gang CHF 30.00  
Alle Preise in CHF, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 

 


