senevita

Dorfmatt

26.08.2024
MONTAG

«Riieblicremesuppe»

FLEISCH
Rindsgeschnetzeltes
Teigwaren
Peperonata

Berliner

VEGETARISCH
Gnocchi mit Gemiuse,
Krautern, Limette und

Kase

27.08.2024
DIENSTAG

Sellerie-Apfelsuppe

FLEISCH
Pouletbrust mit
Zitronensauce
Reis
Brokkoli

Fruchtsalat mit
Beerensorbet

VEGETARISCH
Linsengulasch mit
Gemiise und Kartoffeln
uns Sauerrahm

WOCHENHIT CHF 25.00 '

VOM 26. AUGUST BIS 1. SEPTEMBER 2024
TAGESMENU A CHF 23.00 INKL. 8.1% MWST

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.

28.08.2024
MITTWOCH

Tomatensuppe

FLEISCH
Hausgemachte Lasagne
mit Rindfleisch

Apfelcreme

VEGETARISCH
Spaghetti mit Gemiise-
Tofu-Sauce

29.08.2024
DONNERSTAG

Rindsbouillon mit Ei

FLEISCH
Paniertes
Schweinsschnitzel
Duchessekartoffeln
Blattspinat

Schokoladencake

VEGETARISCH
Kasekuchen mit
Salaten garniert und
Krauterdipp

30.08.2024
FREITAG

Griesssuppe mit Lauch

FLEISCH
Rindfleischvogel
Ebly mit Krautern

Erbsen

Schokoladenmousse

VEGETARISCH
Uberbackene Rosti mit
Gemiise und Spiegelei

FISCH
Rauchlachsteller
garniert mit

Gurkensalat, Toast und

Butter

Seelachsfilet mit Krauterkruste, Salzkartoffeln, Rahmspinat, dazu eine hausgemachte Suppe und ein
Mendusalat

Senevita Dorfmatt

Dorfmattweg 2, 3110 Minsingen | +41(0) 31 828 04 00
Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch

31.08.2024 01.09.2024
SAMSTAG SONNTAG
Currysuppe Proseccosuppe
FLEISCH FLEISCH
Schweinssaltimbocca Kalbsragout mit Pilzen
mlt Jus Maisschnitte
Risotto Saisongemiise
Kefen

Latte Cotta mit Beeren Mangosorbet oder

K'aiseteller'
VEGETARISCH VEGETARISCH
Panierte Sellerie mit Gefiillte Zucchetti mit
Krautersauce Gemiise, Niissen und Kise,
Risotto Tomatencoulis
Kefen
FISCH
Doradenfilet mit
Zitronensauce

Maisschnitte
Saisongemiise

Offnungszeiten Restaurant & Café
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr

Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwiinscht

Gerne geben wir IThnen Auskunft Uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Geflugel. Falls nicht, wird es beim Menii vermerkt.




