senevita o
Dorfmatt
up k . = Bewohnerwunsch
VOM 2. BIS 8. SEPTEMBER 2024
TAGESMENU A CHF 23.00 INKL. 8.1% MWST
inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.
2.9.2024 3.9.2024 4.9.2024 5.9.2024 6.9.2024 7.9.2024 08.09.2024
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Gemiisepiireesuppe Pastinakensuppe Reis-Kokossuppe Krautercremesuppe Hausfrauensuppe Blumenkohlsuppe Weissweinsuppe
FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH
Schweinsrahmgulasch Poulet Spiess mit Schweinssteak mit Poulet Piccata mit Kalbsgeschnetzeltes Rindfleisch Bolognese Lammragout
Ebly mit Krautern Thymian- Krauterbutter Tomatensauce Polenta Spaghetti Kartoffelstock
Tomate provenzial Knoblauchsauce Bratkartoffeln Risotto Kohlraben Reibkase Bohnen
Reis Ratatouille Zucchetti
Pfalzer «Ruebli»
“Bronnti” Creme Passionsfruchttorte Tiramisu Zwetschgenkompott Cheesecake Vanillecreme mit Coupe Dorfmatt
mit Joghurtglace Rotweinbirne
VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH
Militarkaseschnitte mit | Gemiise-Tofu-Spiess | Nudel-Gemiisepfanne Pizza mit Tomaten, | Peperonikuchen mit | Spaghetti mit Gemuse- | Risotto mit Aprikosen,
Salaten garniert und mit Petersiliensauce | mit pochiertem Ei und |Ananas und Mozzarella|  Schnittlauchdipp Tofu-Bolognese Erbsen und Krautern

Krauterdip

Reis
Pfalzer «Ruebli»

Koriandersauce

FISCH

Reibkase

FISCH

Fischstabchen (Seelachs-
Wildfang/Nordwestpaz.)
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Zanderfilet (Wildfang/Estland)
mit Dillsauce
Risotto mit Erbsen

WOCHENHIT CHF 25.00 Q@

Melonenteller mit Rohschinken und Bratkartoffeln, dazu eine hausgemachte Suppe und ein Menusalat

Offnungszeiten Restaurant & Café
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr
Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwiinscht

Senevita Dorfmatt
Dorfmattweg 2, 3110 Minsingen | +41(0) 31 828 04 00
Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch

Gerne geben wir IThnen Auskunft Uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Geflugel. Falls nicht, wird es beim Menu vermerkt.
Herkunft und Fangmethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen.




