senevita L2
Dorfmatt
“ p a . = Bewohnerwunsch
VOM 01. BIS 07. JULI 2024
TAGESMENU A CHF 23.00 INKL. 8.1% MWST
inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.
01.07.2024 02.07.2024 03.07.2024 04.07.2024 05.07.2024 06.07.2024 07.07.2024
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Gemiisebouillon | Croutons «Riieblisuppe» Blumenkohlsuppe Hausfrauensuppe Krautersuppe Kartoffelsuppe Proseccosuppe
FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH
Rindssaftschnitzel mit  |Gefiillte Pouletbrust mit| ~Schweinsragout mit Rindsgeschnetzeltes Paniertes Kalbsbratchugeli Lammnierstiick mit
Essiggurken & Tomaten- Dorrfriichten Krauterrisotto Schweinsschnitzel Blatterteigpastetli Krauterjus
Champignons Basilikumsauce Nudeln Blumenkohl Pommes Frites Erbsen Bratkartoffeln
Maisschnitte Reis “Riebli” Blattspinat Marktgemiise
Peperonata Zucchetti
Mangomousse Gugelhopf Rhabarber-Triffle Zitronenthymianglace Aprikosen- Brownie mit Cheesecake
mit Beeren Streusselkuchen Joghurtglace
VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH
Tortelloni mit Gemiise-Tofu-Spiess mit Panierter Feta mit Krauterrisotto mit Zucchettikuchen mit Gemiisesburger mit Ei, Hartgekochtes Ei mit
Kase, Tomaten und Tomatencoulis Gemdiisevariation und sommerlichem Salaten und Kase, Chicore im Bun Senfsauce
Basilikum Reis Krauterdipp Gemiise und Kase Krauterquark Waffelkartoffel Kartoffelstock
Marktgemise
FISCH FISCH
WOCHENHIT CHF 25.00 ' MSC Seelachs mit Zanderfilet mit Senfsauce
Krauterkruste Bratkartoffeln
Forellenfilet mit Weissweinsauce, Salzkartoffeln, Rahmspinat, dazu ein kleiner Salat und eine Salzkartoffeln Marktgemiise

hausgemachte Suppe Blattspinat
Offnungszeiten Restaurant & Café
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr
Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwiinscht

Senevita Dorfmatt
Dorfmattweg 2, 3110 Minsingen | +41(0) 31 828 04 00
Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch

Gerne geben wir IThnen Auskunft Uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Geflugel. Falls nicht, wird es beim Menii vermerkt.




