senevita

Naher am Menschen

Meuipla

VOM 27. JANUAR BIS 2. FEBRUAR 2025
TAGESMENU A CHF 23.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.

= Bewohnerwunsch

27.01.2025 28.01.2025 29.01.2025 30.01.2025 31.01.2025 01.02.2025 02.02.2025
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Weissweinsuppe Petersiliensuppe Rindsbouillon | Ei «Riieblisuppe» Gemdusepureesuppe Griinerbsensuppe FASNACHTS-
BRUNCH
FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH
Rindfleischvogel mit Schweinsragout Poulet Frikassée mit Rindshackbraten mit | Berner Platte (Rippli, | Hausgemachte Lasagne
Kriutersauce Lyonerkartoffeln Champignons Emmentaler Kase |Zungenwurst und Speck) mit Rindfleisch Ein Brunch, der
Teigwaren Bohnen Schupfnudeln Haferkiichlein Salzkartoffeln keine Wiinsche
“Riebli” Rotkraut Saisongemiise Sauerkraut offen ldsst.
Diverse
Brownie mit Jogurtglace Zitronentarte Gugelhopf Blutorangen-Tiramisu «Russenzopf> Cheesecake Kosdt:rcglé‘:#ne:t:us
' Kiiche. Lasst euch
VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH verwohnen.
Panierter Tofu mit Nussbraten mit Cinque Pi (Penne, Pizza mit Tomaten, Cholera (Walliser Cannelloni mit Gemuse
Krautersauce Tomaten-Krautercoulis | Tomaten, Kase, Rahm, | grillierten Zucchetti, | Kuchen mit Kartoffel, gefullt
Teigwaren Lyonerkartoffeln Petersilie) Ruccola, Feta und Laucp, Birne) mit Mehr Infos finden Sie
“Riebli” Bohnen Mozzaralla Krauterquark auf dem Flyer.
FISCH
WOCHENHIT CHF 25.00 Zanderfilet mit Dillsauce
Salzkartoffeln
Kaseschnitte mit tomatiertem Gemdse, Raclettkase und Ei, dazu ein kleiner Salat und Rahmspinat

eine hausgemachte Suppe

Offnungszeiten Restaurant & Café
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr
Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwinscht

Senevita Dorfmatt
Dorfmattweg 2, 3110 Munsingen | +41(0) 31 828 04 00
Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch

Gerne geben wir lhnen Auskunft tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Gefligel. Falls nicht, wird es beim Menu vermerkt.
Herkunft und Fangemethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen.




