senevita

Naher am Menschen

Meuiplau

VOM 21. BIS 27. APRIL 2025
TAGESMENU A CHF 23.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.

= Bewohnerwunsch

21.04.2025 22.04.2025 23.04.2025 24.04.2025 25.04.2025 26.04.2025 27.04.2025
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Weissweinsuppe «Rueblisuppe» Barlauchcremesuppe Sellerie-Apfelsuppe Brotsuppe Proseccosuppe Spargelcremesuppe
FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH FLEISCH ‘ FLEISCH ‘ ‘ FLEISCH ‘
schweinskotelette Poulet-Piccata mit Rindsragout mit Kalbsadrio mit Pouletragout mit «Buure Hamme> mit Rindsbraten mit
gefiillt mit Jus Tomatensauce Zwiebeln-Nuss-Crumble Zwiebelsauce ~ Barlauchsauce Kartoffelsalat und Senf Rotweinsauce
Bratkartoffeln Safranrisotto Kartoffelstock Teigwaren «Risi-Bisi» (Reis-Erbsen) Bramata-Polenta
Spargeln-Kohlraben Blumenkohl Zucchetti Brokkoli Marktgemtse
Eierlikér-Tiramisu im Marmorcake Apfelcreme Cheesecake Coupe Dorfmatt Schwarzwalderschnitte Creme Catalan
Glas
veceTAriscH @ | VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH veceTARiscH @ VEGETARISCH
Spargelrisotto mit Blumenkohl-Soja-Curry | Couscous-Gemiisepatty Panierte Aubergine Gemuse-quu-Smessh Gemusestrudel"mlt Pochiertes Ei mit
Barlauch und schwarzen Safranrisotto mit mit Krautersauce mit ngjusggauce qu’nentalgr Kase, Senfsauce
Niissen Cherrytomatenchutney Teigwaren «Risi-Bisi» Krauterdipp und Salzkartoffeln
Gemiisegarnitur Brokkoli Salaten garniert Grine Spargeln
FISCH FISCH
Saiblingsfilet mit Forellenfilet mit
WOCHENHIT CHF 25.00 Zitronensauce Dillsauce
«Risi-Bisi» Salzkartoffeln
Marktgemuse

Lammnierstick mit Thymiansauce, Kartoffelstock, Tagesgemiise, dazu ein kleiner Salat und eine

Senevita Dorfmatt

hausgemachte Suppe

Dorfmattweg 2, 3110 Munsingen | +41(0) 31 828 04 00

Offnungszeiten Restaurant & Café
Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr

Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwiinscht

Gerne geben wir Ihnen Auskunft uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Gefligel. Falls nicht, wird es beim Menu vermerkt.
Herkunft und Fangemethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen.




