senevita

Naher am Menschen

Meuiplau

VOM 03. BIS 09. MARZ 2025
TAGESMENU A CHF 23.00

inklusive taglich hausgemachter Tagesuppe und Salat. Das Tagesdessert ist fiir externe Gaste zum Preis von CHF 5.00 erhaltlich.

= Bewohnerwunsch

03.03.2025 04.03.2025 05.03.2025 06.03.2025 07.03.2025 08.03.2025 09.03.2025
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Hausfrauensuppe Zwiebelsuppe Kartoffel-Lauchsuppe Pastinakensuppe Gemiisebouillon | Fladli Brokkolisuppe Proseccosuppe
FLEISCH resch @ FLEISCH FLEISCH ~ FLEISCH FLEISCH FLEISCH
Rindssaftschnitzel mit Schweinshaxe mit Pouletragout «Casimir» |Schweinsrahmschnitzel| Rindsfleischstreifen Hausgemachte Lasaghe Kalbsrollbraten mit
Essiggurke Krautersauce Reis Nudeln ‘ (Entre_cote) mit Rindfleisch Thymiansauce
Schupfnudeln Kartoffelstock Pfirsich mit Rahm Bohne Risotto mit Erbsen Bratkartoffeln
“RUebli” Peperonata Marktgemuse
Griessflan mit Beeren Stracciatellacreme Schokoladentarte Kirschenkompott mit Streusselkuchen Triffel mit Trauben Zebrakuchen
Joghurtglace
VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH VEGETARISCH ) VEGET/_\R|SCH VFGETAR|SCH NVE‘GETAR|SC.H
Schupfnudeln- Gemiise- Peperoni- Tofu-Gemiise «Casimir» Cinque Pi (Penne, R159tto mit Erp§en, Kaseteller mit Rosti mit Gemu§e,
Pfanne mit Kise Gemiisekuchen mit Reis Tomaten, Petersilie, Nissen und Kase geschwellten Spieg,elei und Kase
iiberbacken Salaten garniert und Pfirsich mit Rahm Rahm, Kise) Kartoffeln und uberbacken
Krauterdipp Krauterquark
FISCH FISCH
Lachsstreifen Forellenfilet mit
WOCHENHIT CHF 25.00 Risotto mit Erbsen Zitronensauce
.. Bratkartoffeln
Safranrisotto mit Walliser Kase, Cherry Tomaten und Basilikum, dazu ein kleiner Salat und eine Marktgemiise

hausgemachte Suppe

Senevita Dorfmatt Offnungszeiten Restaurant & Café
Dorfmattweg 2, 3110 Munsingen | +41(0) 31 828 04 00 Montag bis Sonntag von 08.00-18.00 Uhr
Restaurant.dorfmatt@senevita.ch| www.dorfmatt.senevita.ch Warme Kiiche Montag bis Sonntag von 11.30-13.30 Uhr | Reservation erwiinscht

Gerne geben wir Ihnen Auskunft uber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch/Gefligel. Falls nicht, wird es beim Menu vermerkt.
Herkunft und Fangemethode von Fischgerichten bitte beim Service nachfragen.




