
 Unsere Menüs

Fleisch Fisch
Montag

23.12.2024

Dienstag

24.12.2024

Mittwoch

25.12.2024

Donnerstag

26.12.2024

Freitag

27.12.2024

Samstag

28.12.2024

Sonntag

29.12.2024

MO-SA Sonntag

  Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mwst. Wir verwenden ausschlieslich Schweizer Fleisch. Bei Fragen zu Allagenen Informiert sie gerne das Service Personal.

Tagesteller Vegetarisch inkl. Suppe / Salat Fr. 19.- Fr. 28.-

Tagesteller Fleisch oder Fisch inkl. Suppe / Salat Fr. 21.- Fr. 33.-

Crèmeschnitte

Mississippicake

Siedfleisch mit 

Meerretichsauce, 

Kartoffelwürfel, 

Wurzelgemüse

sautiertes Forellenfilet (I, Zucht) 

flüssige Kräuterbutter, 

Kartoffelwürfel, Wurzelgemüse

Penne mit Feta, Rucola und Nüssen, 

Weissweinsauce

Geflügelcremesuppe Salatbuffet

Birnenquarkschnitte

Riz Casimir (Poulet), Früchte Semmelknödel mit Waldpilzragout

Rindsbouillon mit Flädli Salatbuffet

Glühweinparfait mit Lebkuchen

Kalbsbratwurst, Zwiebelsauce 

Rösti Pfälzer Rüebli

gebratenes 

Doradenfilet(TR,Aquakultur) mit 

Salbeisauce, Rösti, Pfälzer Rüebli

Gemüse Tätschli  auf Pastasalat mit 

Kräuterdip

Kokoscurrysuppe Salatbuffet

Weinachts Triffle

Entenbrust mit Orangensauce 

Risotto Triologie von Karotte

gebratenes Zanderfilet, weisse 

Balsamicosauce, Risotto, Triologie 

von Karotte  

Risotto mit gebratenen Steinpilze und 

Rucola

Consommé Salatbuffet

Blaubeer-Muffins

Suure Mocke Kartoffelstock 

Rotkohl

Lachs im Blätterteig mit Spinat 

und Weisswein Sauce
Nussbraten Kartoffelstock Rotkohl

Safransuppe Salatbuffet

Zwetschgen Mousse

Ghackets mit Hörnli, Reibkäse 

und Apfelmus

Bündner Capuns Käsesauce, 

Gemüsestreifen und Schnittlauch

Kürbissuppe Salatbuffet

Vegetarisch

Maispouletbrust mit Jus, 

Herzoginnen 

Kartoffeln,Pfannen Gemüse

Gemüsewähe mit 

Petersiliensauce

geröstete Griesssuppe Salatbuffet


