
Bornhit

Mo-So
Hausgemachte Wildravioli an Preiselbeerjus, Tagesgemüse 25.50

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch Schweinsgeschnetzeltes / Pommery-Senfsauce 21.00

Teigwaren / gebratene Peperoni

Fisch Gebratenes Barramundifilet (VN) / Safransauce 21.00

Wildreis / gebratene Peperoni 

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Reis / Grüne Bohnen

Fisch 21.00

Ebly / grüne Bohnen

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Pommes Nouvelles / Rüebli

Fisch 21.00

Pommes Nouvelles / Rüebli

Dessert 4.00

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch Geschmorte Schweinskinn-Bäggli / Portweinjus 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

Fleischkäse / Süsser Senf 

Spätzli-Gemüse-Pfanne / Käsesauce

Geschmorter Pouletschenkel / Currysauce

Gebratenes Saiblingsfilet (IS) / Zitronengrassauce

Kirschtorte

Donnerstag, 30. Januar 2025

Pochiertes Kabeljaufilet (NO Ost Atl) / Pommery-Senf-Rahmsauce

Tobleronemousse

Lammragout / Rahmsauce

Kartoffelsalat / Blattspinat

Fischknusperli (EU) / Knoblauch-Mayonnaise 

Petersilienkartoffeln / gebratene Zucchetti 

Orangen Panna Cotta

Wochen-Menus

Rüeblisuppe mit Ingwer oder Salatbuffet

20. bis 27. Januar 2025

Süsskartoffelsuppe oder Salatbuffet

Gemüsesuppe oder Salatbuffet

Bouillon mit Gemüsewürfeli oder Salatbuffet

Gebratenes Forellenfilet (IT) /Schnittlauchrahmsauce

Salzkartoffeln / Blattspinat

Zitronencake

Mittwoch, 29. Januar 2025

Montag, 27. Januar 2025

Baileyscrème

Dienstag, 28. Januar 2025

Gefüllte Peperoni mit Vegi-Ghackts / Safransauce / Wildreis 

Blattspinat / Spiegeleier /Salzkartoffeln

Gemüse-Eblysotto mit Parmesan

Freitag, 31. Januar 2025

Tom-Ka-Gai Suppe oder Salatbuffet

Kürbis-Tortelli / lauwarmes Pilz-Lauch-Gemüse / Rotkrautschaum

Erbsen-Risotto / Ratatouille



Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch 21.00

Fisch 21.00

Dessert 4.00

VSP Vegi Randencarpaccio / Meerrettichschaum / Rucola 6.50

VSP Rindscarpaccio / Trüffelmayonnaise / Rucola 8.50

5.50

Vegetarisch 22.00

Fleisch 25.00

Fisch 25.00

Dessert 7.50

Wochen-Menus Folge Woche

Vorspeise 4.50

Vegetarisch 19.00

Fleisch Kalbsbratwurst / Zwiebelsauce 21.00

Süsskartoffel-Pommes frites / Broccoli

Fisch Gebratener Dorsch / Basilikumsauce 21.00

Wildreis / Broccoli

Dessert 4.00

Bornhit

Mo-So
Pouetflügeli / BBQ-Sauce / Pommes frites / Tagesgemüse 23.50

Öffnungszeiten Restaurant Born Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion.

Montag bis Sonntag  08.30 bis 17.00 Uhr In Ausnahmefällen wird das Herkunftsland deklariert.

Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer 

Reservation unter: Menükarte mit dem Land gekennzeichnet.

Telefon +41 62 311 00 30 Betreffend allergenen Inhaltsstoffen wenden Sie sich 

Mail:  bornblick@senevita.ch bitte an unser Servicepersonal.

Gebrannte Crème

Geschnetzeltes Rindfleisch Stroganoff / Paprikasauce

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst

Solothurner-Weissweinsuppe / Croutons oder Salatbuffet

Capuns / Gemüsestreifen / Trüffelrahmsauce

Schweinskrustenbraten / Cognac-Rahmauce

Sonntag, 2. Februar 2025

Gebratene Eglifilets (RU) / Limettensauce

Cous-Cous / Buntes Gemüse

Dessert-Variation vom Lehrling

Eiskaffee

Samstag, 1. Februar 2025

Broccolicrèmesuppe oder Salatbuffet

Herzoginkartoffeln / Buntes Gemüse

Blumenkohl-Käsemedaillons / Peperonisauce / Kartoffelstock

Pilaw-Reis / Romanesco 

Pochiertes Rotzungenfilet / Basilikum-Pestosauce

Pilaw-Reis / Romanesco 

Montag, 3. Februar 2025

Ratatouillesuppe oder Salatbuffet

Vegi Patties / Raclettekäse / Süsskartoffel-Pommes frites / Cocktail-Dip


