
 

 

Preise in CHF, inkl 8,1% Mwst 

Senevita Residenz Bornblick, Solothurnerstrasse 70, CH-4600 Olten 

Telefon +41 62 311 00 00, Fax +41 62 311 00 10, bornblick@senevita.ch, www.bornblick.senevita.ch 

 

 

 

Unser Gastro-Team hat für Sie und Ihre Gäste schmackhafte 
Muttertags- & Pfingstmenus zusammengestellt. Lassen Sie sich 
überraschen.  

Gerne begrüssen wir Sie bei uns in der Senevita Residenz  
Bornblick. 
 
Wir wünschen Ihnen schöne Frühlingstage  
Gerne reservieren wir für Sie einen Tisch. 
Unser Gastro-Team freut sich auf Ihren Anruf.  
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Erdbeer-Spargel-Salat mit Bärlauch-Öl 

Rauchlachsrosen mit Toast & Butter 

16 

*** 

Frühlingszwiebelsuppe mit Käsecroûtons 

5.50 

*** 

Fleisch 

Tranchen vom Kalbs-Nierstück (CH) an Morchelsauce 

Tagliatelle und Frühlingsgemüse 

36 

oder Fisch 

Gebratenes Lachsfilet mit Sauce Hollandaise 

Neue Kartoffeln und weisser Spargel 

26 

oder Vegetarisch 

Spargelrisotto mit Baumnüssen 

Tomatenwürfeln und Bärlauch-Streifen 

19 

*** 

Erdbeerroulade mit Basilikum-Espuma 

10.50 

 

Menu Complet/Fleisch 66 

Menu Complet/Fisch 56 

Menu Complet/Vegetarisch 49 

 

Wein-Begleitung 21.50 (3 Glas) 

 Prosecco, zum Apéro  

 Château d`Auvernier, Sauvignon blanc, zur Vorspeise 

 Nebbiolo d’Alba 2022, zum Hauptgang 
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Nüsslisalat an Himbeerdressing 

Balsamico-Birnen und Cambozola Käse 

12.50 

*** 

Spargelcrèmesuppe mit Safran verfeinert 

5.50 

*** 

Fleisch 

Schweinsfilet im Teig (CH) an Cognacrahmsauce 

gebratener grüner Spargel und Kroketten 

32.50 

oder Fisch 

Gebratener Loup de mer (GR) an Bärlauchsauce 

Spargelragout und Rotweinkartoffeln 

26 

oder Vegetarisch 

Erdbeer-Spargel-Risotto mit Martini-Vanilleschaum 

19 

*** 

Erdbeer-Tiramisu mit Amaretto Schaum 

10.50 

 

Menu Complet/Fleisch 59 

Menu Complet/Fisch 52.50 

Menu Complet/Vegetarisch 45.50 

 

Wein-Begleitung 21.50 (3 Glas) 

 Prosecco, zum Apéro  

 Roero Arneis, DOCG, Piemont, zur Vorspeise 

 Campofiorin, Brolo Masi 2020, zum Hauptgang 


