
 Alle unsere Menüs werden mit einem Tagessalat serviert   * Bewohnerwunsch 

Crevettencocktail (Nordost-Atlantik) mit Salat und  
Saisonfrüchten garniert dazu Toast und Butter 

CHF 24.00 
Bewohneraufpreis: CHF 4.00 

 

Montag bis Samstag  Sonntag 

Tagesteller Fleisch CHF 20.50 Tagesteller Fleisch CHF 30.00 

Tagesteller Vegi CHF 19.50 Tagesteller Vegi CHF 23.00 

4 Gang Fleisch CHF 26.50 4 Gang Fleisch CHF 36.00 

4 Gang Vegi CHF 25.50 4 Gang Vegi CHF 29.00 

 

   Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 8.1% 

        Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch aus der Schweiz  

   

 Pürierte 
Rüeblisuppe mit 
Ingwer-Joghurt 

 

Spaghetti "Carbonara" mit grünem 
Spargel 

Geriebener Greyerzer 
 
 

Sojabällchen an Ratatouille-
Sauce 

Couscous 
Kefen 

 

Kleiner Coup 
Eiskaffee 

 

 Reiscremesuppe mit 
Kokos und 

Gemüsestreifen 
 

Saucisson mit Senf 
Salzkartoffeln 

Lauchmüesli mit Apfelwürfelchen 
 

Farfalle an Bärlauchsauce 
Ofengemüse 
Käsespäne 

 

Schokolade-Cake 
mit Eierlikör-

Rahm 
 

 Blumenkohlsuppe 
mit Croutons 

 

Rindsragout mit caramelisierten 
Perlzwiebeln 
Rahm-Polenta 
Peperonata 

 

Eieromelette mit Pilzfüllung 
Pommes Frites 
Mischgemüse 

 

Vanille-Flan mit 
Himbeersauce 

 

 Zucchettisuppe mit 
getrockneten 

Tomaten 
 

Am Stück gebratene Trutenbrust (HU) 
an Pilzrahmsauce 

Bratkartoffeln mit Thymian 
Gemischte Karotten 

Gemüsekuchen mit Greyerzer-
Dip 

 
 

Sauerkirschen-
Ragout mit 

Marzipan-Schaum 
 

 

Geflügel- / Gemüse-
Kraftbrühe mit 
Kräuter-Flädli 

 

Eglifilet im Backteig (DE) mit 
Tatarsauce und Zitrone 

Pilavreis 
Broccoli mit Mandelbutter 

  

Fiori al limone (Frischkäse-
Ravioli) an gebräunter 

Zitronenbutter 
Gedünsteter Blattspinat 

geriebener Pecorino 
 
 

Aprikosensorbet 
"mit Schuss" 

 

 Lauchcremesuppe 
Curryrahm 

 

Kalbshacksteak an Estragonrahmsauce 
Fusilli Teigwaren mit Brösel 

Knackerbsen 
 

Schweizer Käse-Variation mit 
Schalenkartoffeln 

Kräuterquark 
 

Mango-
Joghurtcreme 

 

 

Bärlauch-Mousse mit 
Ei und Rauchforelle 
Morchelcremesuppe 
mit Knusperstange 

 

Rosa gebratener Lammrücken an mit 
Kaffee aromatisiertem Jus 

Gebratene Kartoffelscheiben mit 
Frühjahrszwiebeln 

Marktgemüse 
 

Spargel Variation mit Safran 
Sauce Hollandaise und 

Süsskartoffel-Rösti 
 

Holunderblüten-
Quark-Mousse mit 

Rhabarber und 
Grenadin 

 

 


