&
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RESTAURANT & CAFE

Speisekarte



Zum Starte

Bunter Blatt & GemuUsesalat mit Kernen und NUssen 9.50

Bunter Blattsalat mit Ei, Speck und Brotwurfeli 14.50

Zum Houptgang

Rindsfiletwirfel an Ahorn-Whiskysauce 42.50
Knusprige Rosti und Gemise

Fisch & ChipsMerlanfilet (FAO27 Nordost Atlantik) 27.00
Chili con Carne mit Rindfleisch und Brot serviert 23.50
Knusprige Rosti mit GemuUsestreifen 24.50

& Kase Uberbacken serviert mit einem Spiegelei

Cappellacci mit Frischkase, Limone & Pistazien gefUllte Teigwaren 25.50
an brauner Butter mit GemUsewirfeln und Reibkéase

FUr Usi chline Gescht

Paniertes Schnitzel vom Schwein 16.00
Pommes Frites

Fischknusperli (FAO27 Nordost Atlantik) 13.50
Pommes Frites oder GemUse

Knusprige Rosti mit GemiUsestreifen 15.00
Mit Kase Uberbacken serviert mit einem Spiegelei



Zmorge (von 9.00 bis 11.00 Uhr)

Schlicht u eifach

1 Kaffee oder Tee

71 Orangensaft 1dl, 1 Gipfeli, 1 Scheibe Brot, 1 Butter, 1 Konfitire
2x 10g Kdse

Fit u zwag

1 Kaffee oder Tee

1 Orangensaft 1dl, 1 Gipfeli, 1 Scheibe Brot, 1 Butter, 1 Konfitire,
1 Honig

Birchermdesli

Ahorn

1 Kaffee oder Tee

71 Orangensaft 1dl, 1 Gipfeli, 2 Scheiben Brot, 2 Butter, 2 Konfitire, 1 Honig
Schinken, Salami, Kdse

Birchermdsli

Eierspeisen

RUhrei oder Spiegelei
Tomate

Schinken

1.50

17.00

22.50

3.50
2.00
2.00



Eiskaffee 12.00
Vanilleglace/ Kaffee/Schlagrahm

Saison Coupe

9.50/13.00
Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter
Coupe Danemark 12.00
Vanilleglace/Schokoladensauce/Schlagrahm
Coupe Ahorn 12.00
Haselnussglace/Ahornsirup/Schlagrahm
Sorbet Colonel 12.00
Zitronensorbet/Vodka
(darf nicht an Jugendliche unter 18 Jahren serviert werden)
Meringue mit Rahm 9.00
Landshuter Schlossdessert 14.50
Meringue/Zimtglace/Schlagrahm/beschwipste Dérrzwetschgen
Desserts / Kuchen aus unserer Vitrine 5.50
Vanille, Erdbeere, Haselnuss, Mocca, Zimt pro Kugel 3.50
mit Rahm 1.50
Zitronensorbet, Zwetschgensorbet pro Kugel 3.50

Menipreise in CHF inkl. MWST
Herkunft Backwaren und Brot Schweiz
Sofern nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Herkunft Fisch: unsere Mitarbeitenden geben gerne Auskunft. Uber Zutaten in unseren Gerichten die
Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



