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Montag
14.04.2025

Dienstag
15.04.2025

Mittwoch
16.04.2025

Donnerstag
17.04.2025

Freitag
18.04.2025

Samstag
19.04.2025

Sonntag
20.04.2025

e >
Wochen-Hit: Lammnierstiick mit Krauterbutter, Barlauchspatzh und Tagesgemuse per Wochenhit muss bis 10:00 Unr vorbestellt werden. £~«

W1r verwenden Schweizer Fle‘kh und Fisch, Ausniimen werden deklanefl{ Unser Brot und Gebiick ist aus Schweizer Pro ktjt‘a_n

en wenden Si h bitte,an das Gastro al.
Ve B e

matlonen Zu lerge

n“cien einzeln
¥ ';1,?'\ "q; 0

Gemusesuppe

Tomatensuppe

Bouillon
mit Gemiusestreifen

Lauchcremesuppe

Griesssuppe

Krautersuppe

Spargelcreme-
suppe

Meniiplan vom 14.04.2025 - 20.04.2025

Menii 1

Hackbraten

mit Rotweinsauce
Kartoffelgratin
Rosenkohl

Rindsragout

Gratinierte Maisschnitte
Broccoli mit Mandeln

Siedfleisch
Petersilienkartoffeln
Sauerriuben

Pouletgeschnetzeltes

mit Paprikasauce

Nudeln

Schwarzwurzeln mit Krauter
Schweizer Forellenfilet

mit Mandelbutter
Barlauch-Risotto

Krautstiele

Alplermagronen
Apfelmus

Kalbssteak

mit Morchelrahmsauce
Williams Kartoffeln
Marktgemtuse
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Meniu 2

Pilzragout
auf Buttertoast
Rosenkohl

Ravioli mit Spargelfullung
und Frischkasesauce

Linsen-Eintopf
mit Kartoffeln und Gemiuse

Quorn-Geschnetzeltes

mit Paprikasauce

Nudeln

Schwarzwurzeln mit Krauter
Gemuse-Pinsa

mit Mozzarella uberbacken

Kaseschnitte
Birnenschnitze

Fruhlings-Quiche
mit Salatgarnitur

Dessert

Ananas-Kiwisalat

Caramel-Mousse

Vogelnestli

Apfelquark

Mandelcreme
mit Beeren

Auswahl von
frischen Friichten

Hausgemachte
Osterkichlein

Abendessen

Spaghetti
mit Barlauchsauce
Blattsalat

«Grosi' s Chnopfli
mit Chas und Brosmeli»
Birnenschnitze

Cervelatsalat mit Gurkli
Hausgemachtes Brot

Geschwellte mit Kase
und Sauerrahmsauce
Kopfsalat

Rhabarberkuchen
mit Rahm

Belegte Brotli
mit Spargel, Schinken
und Lachs

Garniertes Osterteller
mit Pastete und Eier
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