
 

 

Menüplan vom 07.04.2025 – 13.04.2025 
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 
07.04.2025 

Gemüsesuppe Rindsgeschnetzeltes mit 
Frühlingszwiebeln 
Bramatamais 
Karotten  

Hausgemachte  
Hafergemüsetätschli 
Kräuterquark 

Biscuitkuchen mit 
Fruchtsalat 

Salamiteller 
Gefülltes Ei 
Knoblauchbrot 

Dienstag 
08.04.2025 
 

Kräutersuppe Pouletsteak 
Champignonrahmsauce 
Dauphinekartoffeln 
Butterbohnen 

Gefüllte Peperoni mit 
Gemüse und Ei 
Tomatencoulis 

Zitronencrème mit 
Mango 
 

Fotzelschnitten 
Apfelmus 
 

Mittwoch 
09.04.2025 

Bouillon mit  
Backerbsen 

Schweinsragout 
Teigwaren 
Peperonigemüse 

Gemüsespiess 
Bärlauchsauce 
Bratkartoffeln 

Vanilleköpfli mit 
Beeren 

Gefüllte Kartoffeln 
(Quark, Lauch, Schinken) 
Nüsslersalat 

Donnerstag 
10.04.2025 

Brokkolisuppe Saltinbocca 
Safranrisotto 
Kräutertomate 

Bauernomelette 
(Kartoffeln, Kräuter, 
Zwiebeln) 

Ananaskuchen 
 

Tortellini auf Gemüsebeet 
gratiniert 

Freitag 
11.04.2025 
 

Weissweinsuppe Gebratenes Zanderfilet 
Savoyerkartoffeln 
Rahmwirsing 

Backcamembert 
Ofengemüse 

Glace Hafersuppe 
Wienerli 
Maisbrot 

Samstag 
12.04.2025 

Bärlauchsuppe Schweinsbratwurst 
Rösti 
Blumenkohl 

Rösti mit Spiegelei Auswahl von frischen 
Früchten 

Birnenauflauf 

Sonntag 
13.04.2025 

Bouillon mit 
Buchstaben 

Gespickter Rindsbraten 
Kartoffelstock 
Rotkabis 

Gemüseteller 
Kartoffelstock 

Meringues-Kirsch- 
Gefrorenes 

Schinkengipfel 
Salat 

Wochen-Hit:   Spaghetti Bolognaise      Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 
 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert. Unser Brot und Gebäck ist aus Schweizer Produktion.  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 

 


