
 

 

Menüplan vom 24.02.2025 – 02.03.2025 
  

Menü 1 Menü 2 Dessert Abendessen 

Montag 

24.02.2025 

Curry-Kokossuppe  Schweins-Rahmschnitzel  

Nudeln  

Pfirisch mit Rahm  

Süsskartoffel-Eintopf 

mit Linsen  

Caramelköpfli Götterspeise mit Beeren   

Dienstag 

25.02.2025 

 

Klare Gemüsesuppe  

Kuchenfestival 
 

Amaretto Kaffee  

mit Rahm  

Salami-Teller  

mit 6 Kornbrot 

Mittwoch 

26.02.2025 

Tomatensuppe   

 

Poulet-Oberschenkel  

Bratkartoffeln  

Zucchetti mit Kräutern 

Gemüselasagne  

 

Schokoladenmuffin Hörnli mit Ei  

Apfelmus  

Donnerstag 

27.02.2025 

Griesssuppe  Kaninchenragout  

Polenta 

Mischgemüse 

Pilzragout  

Polenta  

Mischgemüse  

Apfelsorbet  

 

Kartoffel-Tätschli  

mit Sauerrahmsauce  

Nüsslersalat  

Freitag 
28.02.2025 

 

Curry-Kokossuppe  Gebratene Lachstranche  
mit Limettensauce  

Risotto  

Blattspinat  
 

Frühlingsrollen  
mit Süss-Sauersauce  

Ofengemüse 

Sables  Apfelküchlein  
mit Vanillesauce  

Samstag 
01.03.2025 

Bouillon mit Flädli   Kabis-Hackfleisch Eintopf  
Salzkartoffeln   

Käseschnitte  
Birnenkompott  

Auswahl von 
frischen Früchten  

Ravioli  
mit Tomatensauce  

Blattsalat  

Sonntag 

02.03.2025 

Gemüsecremesuppe  Treberwurst  

Kartoffelgratin  
Lauchgemüse  

Kürbisquiche  

mit Mascarpone  
Nüsslersalat mit Ei  

Vanilleglace  

mit Beeren  

Basler Mehlsuppe  

Hobelkäse  
Brötli  

Wochen-Hit:  Suure Mocke mit Kartoffelstock  Der Wochenhit muss bis 10:00 Uhr vorbestellt werden. 

 

Wir verwenden Schweizer Fleisch und Fisch, Ausnahmen werden deklariert.  

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an das Gastronomiepersonal. 


